CALDES DE BOI

Primeros

MENU

Primers

Brotes de lechugas con queso, pasas y nueces
Judia verde d'Erill con patata

Sopa de pepino con yogurt de la Fageda y menta
de Caldes

Raviolis con crema de setas de verano
Escudella barrejada
Trinxat de col y patata

Segundos

Brots d'enciams amb formatge, panses i nous
Mongeta tendra d’Erill amb patata

Sopa de cogombre amb iogurt de la Fageda i
menta de Caldes

Raviolis amb crema de bolets d'estiu
Escudella barrejada
Trinxat de col i patata

Segons

Pollo al ast estilo catalan
Secreto ibérico a la brasa
Salmén a la plancha

Entrecot de vaca a la brasa
(Suplemento +3 €)

Merluza con sanfaina

Hamburguesa de angus con foie
(Suplemento +3 €)

Lagarto de cerdo a la brasa

Postres

Pollastre a |'ast estil catala
Secret ibéric a la brasa
Salmé a la planxa

Entrecot de vaca a la brasa
(Suplement +3 €)

[lugc amb xanfaina

Hamburguesa d'angus amb foie
(Suplement +3 €)

Llangardaix de porc a la brasa

Postres

Macedonia de frutas

Helados variados

Pastel de queso

Pan con chocolate, AOVE y escamas de sal
“"Mel i maté”

San honoré

Tarta de red velvet

Bufriuelos de viento

Macedonia de fruites

Gelats variats

Pastis de formatge

Pa amb xocolata, AOVE i escates de sal
Mel i matd

Sant honoré

Pasis de red velvet

Bunyols de vent

28€

IVA incluido

La nostra cuina honra les receptes basades en la tradicid, integrant ingredients locals i frescos a cada plat. Respectem |'entorn natural, seleccionant
amb cura aliments de proximitat que refecteixen la riquesa cultural i gastrondmica de la regié. Aixi, us oferim una experiéncia culinaria auténtca que
celebra els sabors i I'esséncia de la Vall de Boi.

Nuestra cocina honra las recetas basadas en la tradicién, integrando ingredientes locales y frescos en cada plato. Respetamos el entorno natural,
seleccionando cuidadosamente alimentos de proximidad que reflejan la riqueza cultural y gastronémica de la region. Asi, ofrecemos una experiencia
culinaria auténtica que celebra los sabores y la esencia del Vall de Bo.



